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La crianza sobre lias es una técnica ampliamente utilizada en enologia para mejorar las propiedades organolépticas de los vinos. La liberacion durante el proceso
de diversos compuestos mejora las propiedades organolépticas de los vinos. Sin embargo es una técnica gue requiere tiempo y mano de obra para lograr los

objetivos deseados.

Este trabajo busca alternativas para acelerar la lisis de las levaduras durante la crianza mediante el uso de altas presiones hidrostaticas (HHP) y ultrasonidos
(US). Para ello se sometieron distintas condiciones de tratamiento de altas presiones hidrostaticas y ultrasonidos sobre la lisis de levaduras Saccharomyces
cerevisiae suspendidas en un vino modelo. Una vez acabado el proceso de la crianza sobre las lias, se analizaron diversos indicadores de la lisis celular (contenido

en polisacaridos, proteinas y acidos nucleicos) en el vino modelo.

INTRODUCCION

La crianza sobre lias es un proceso en el cual se liberan al medio diversos compuestos, como polisacaridos y proteinas, con efectos positivos en la calidad del
vino final como son una mejora en la estabilidad del color, una reduccion de la astringencia y un incremento del cuerpo y del volumen en boca del vino [1]. El gran
iInconveniente de esta tecnica es el requerimiento de mano de obra para poner en suspension periodicamente las lias, asi como los largos tiempos necesarios para
obtener los efectos deseados. Con el fin de mitigar los inconvenientes de esta técnica, se buscan alternativas que aceleren la lisis de las levaduras. La tecnica de
HHP en el campo de |la enologia ha sido orientada a la obtencidon de productos derivados de la autolisis de las levaduras [2] asi como a la induccion de dicha
autolisis [3]. La utilizacidon de US se ha aplicado con la finalidad de liberar al medio los compuestos derivados de l|a lisis en la crianza sobre lias [4,5].

El objetivo de este trabajo es evaluar el impacto de distintos tratamientos de HHP y de US sobre la lisis de levaduras Saccharomyces cerevisiae suspendidas en
un vino modelo. Asimismo, se estudia el efecto de la aplicacion de la enzima [3-glucanasa sobre las lias previamente tratadas por HHP y US.

IVIATERIALES Y METODOS

Hiperbaric 55

C Control

H4-3 400 MPa, 3 min
H4-5 400 MPa, 5 min
H4-10 400 MPa, 10 min
H5-3 500 MPa, 3 min
H5-5 500 MPa, 5 min
H5-10 500 MPa, 10 min
H6-3 600 MPa, 3 min
H6-5 600 MPa, 5 min
H6-10 600 MPa, 10 min

VINO MODELO 6] b

Agua + etanol: 14 % v/v
« Acido tartarico: 5 g/L
 pH ajustado a 3,8 con NaOH

« SO, total: 90 mg/L
e Levadura S. cerevisiae: 1% [ (iD

e Volumen: 330 mL

UP4005 (400 W y 24 Khz)

Muestras con B-glucanasa 3 g/HL
Muestras sin enzima

Muestras con 3-glucanasa 3 g/HL
Muestras sin enzima

CRIANZA SOBRE
LIAS

Condiciones
e  Tubos falcon 50 mL
« Triplicado
e 6 semanas
e 33°C
« 150 rpm

RESULTADOS

Los resultados obtenidos muestran que, tras 6 semanas, el efecto de la enzima
Y Su interaccion con el tratamiento, tanto en las muestras tratadas con US como en
HHP, fue no significativo para todos los parametros analizados, a excepcion de los
polisacaridos para US. El analisis de varianza presenta diferencias significativas
tanto en US como en HHP en los parametros analizados a las 6 semanas en las
muestras sin enzima. La prueba de Tukey revela distintos grupos en cada
comparacion de las medias, reflejandose en las figuras 1, 2 y 3.

En cuanto a los tratamientos sin enzima y respecto al control, después de 6
semanas de crianza sobre lias, se observd un mejor resultado en las variables
estudiadas en el tratamiento de US que en las de HHP. En el caso de las HHP, €l
control ha presentado un resultado igual o mayor que las muestras tratadas. Este
hecho podria explicarse por una desnaturalizacion parcial de las enzimas
iImplicadas en el proceso de autolisis celular durante el tratamiento con HHP [9].
En el tratamiento de US, todas las variables estudiadas han presentado mejores
valores que el control, lo que indica una mayor rapidez en la liberacion de los
compuestos estudiados que en una crianza sin tratamiento. Del Fresno et al. [5,6],
han obtenido resultados similares bajo condiciones de trabajo diferentes.
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Fig. 1. Efecto del tratamiento de US y HHP sobre el contenido en acidos nucleicos (Abs,g,
-m) €n el vino modelo sin B-glucanasa después de 6 semanas de crianza sobre lias.
CONCLUSIONES
Segun los resultados obtenidos, el tratamiento de US acelera el proceso de lisis durante la crianza o
en un vino modelo mejorando, respecto al control, todos los parametros estudiados. g 0% 7
: 0,300 b . " " ULTRASONIDOS
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Este trabajo se ha desarrollado con |la colaboracion de la empresa Hiperbaric y el Grupo PROCEREALtech de la Universidad de Fig. 3. Efecto del tratamiento de US y HHP sobre el contenido en polisacaridos (g/L) en el
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vino modelo sin B-glucanasa después de 6 semanas de crianza sobre lias.
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